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masse geleitet hatte. Von 470" an aufwarts sind die Re- 
aktionsgeschwindigkeiten so groD geworden, daD die Um- 
setzung die theoretisch mogliche erreicht. 

1,17 

Versuch 
NI. 

l . . . . .  
2 . . . . .  
3 . . . . .  
4 . . . . .  
5 . . . . .  
6 . . . . .  
7 . . . . .  
8 . . . . .  
g . . . . .  

1 0 . .  . . . 
1 1 .  . . ' .  . 

1 2 . .  . . . 
1 3 . .  . . . 
1 4 . .  . . . 
1 5 . .  . . . 
8 . . . . .  
7 . . . . .  

1 6 . .  . . . 
1 7 .  :. . . 
1 8 . .  . . . 

Tafel 
Temp. 

410" 
410" 
430 " 
430" 
450" 
450" 
470" 
470" 
490" 
490" 
510" 

4. 
log E log K 

beobarhtet berechuet 
0,29- 1 1,86 
0,15- 1 1,86 
0,68- 1 1,61 
0,66- 1 1,61 
0,08 1,38 
0,17 1,38 
0,80 1,17 
1,06 1,17 
0,76 0,97 
0,86 0,97 
0,83 0,78 

Tafel 5. 
1,21 
1,22 
1,18 
1,06 

470" 0,80 
0,81 
0,80 
0,77 
- 

Aus Tafel 5 ist zu ersehen, daI3 bei 470" der gefundene 
log k f i i r  Gasgemische rnit 9,5-47,5% Salzsaure dem 
theoretischen Werte ziemlich nahe kommt. Der Mittelwert 
aus allen Versuchen betrzigt log k = 1,Ol gegen theoretisch 
log k = 1,17; bei den Gasgemischen bis zu 25% Salzsaure 
sogar log k = 1,14 gegen theoretisch log k = 1,17, also fast 
vollstandige Ubereinstimmung. Bei Gasgemischen mit 
hoheren Salzsauregehalten (und abnehmendem Sauerstoff- 
uberschusse) wird die m a h e r u n g  allerdings immer weniger 
gut. L u n g e  und M a r m i e r  konnten mit ihrer Kontakt- 
substanz bei 430" nur bei niederen Konzentrationen Gleich- 
gewicht erreichen, bei Gemischen mit 40% Salzsaure aber 
nicht mehr. Auch bei unseren Versuchen ist bei Salzsaure- 
gehalten von mehr als 40% die h a h e r u n g  an das Gleich- 
gewicht ungeniigend. Der Grund hierfiir ist offenbar der, 
daB fur so sauerstoffarme Gasgemische die Menge bei den 
Laboratoriumsversuchen verwendeten Kontaktsubstanz 
nicht ausreichte. Dafiir sprechen die Verhdtnisse in der 
Technik. 

SchluBfolgemg. 
Die praktische AusfIihrung des Deacon-Verfahrens ist 

ein KompromiB zwischen den theoretischen und praktischen 
Morderungen. Theoretisch miil3te man bei moglichst 
niedrigen Temperaturen arbeiten, dabei ist aber fi ir  prak- 
tische Zwecke die Reaktionsgeschwindigkeit zu klein. Den 
besten Zersetzungsgrad geben die salzslurelirmsten Gas- 
gemische, diese sind aber praktisch nicht brauchbar. Fiir 
die Zwecke der Technik mu0 man hohere Temperaturen 
wahlen, und zwar solche, bei denen die Reaktionsgeschwin- 
digkeit geniigend grol3 ist, bei denen aber auch noch der 
Zersetzungsgrad salzsaurereicherer Gasgemische ein an- 
nehmbarer ist. Dieses Temperaturoptimum liegt fiir Kupfer- 
chlorid bei 430", f i i r  das Kupferchlorid-Chlornatrium- 
Doppelsalz etwa 40" hoher, wobei im letzteren Falle noch 
der Vorteil hinzukommt, da13 eine Verfliichtigung der Kon- 
taktsubstanz auch bei etwas erhohter Temperatur nicht 
eintritt. Die Leistungsfghigkeit der Apparate wiirde sich 
hierdurch steigern . 

Es entsteht nun ganz von selbst die Frage, ob das 
Deacon-Verfahren nicht a d  andere Weise noch zu ver- 
bessern sei. Ein solchea Mittel ist zunlichst die vorherige 
scharfe Trocknung des Gasgemisches, welche die Technik 
bereits verwendet, und die nach den Versuchen von M a r - 
m i e r  eine Verbesserung von etwa 3% bewirkt. Weiter 
kame vielleicht in Rage  die Verwendung von Sauerstoff 
statt Luft a h  Oxydationsmittel, Die Verdiinnung durch 

Stickstoff wirkt zweifellos ungiinstig auf die Ausbeute, und 
die Erwarmung dea nutzlosen Stickstoffs erfordert Brenn- 
stoff. Der Unterschied im Zersetzungsgrad bei derselben 
Temperatur ist aber nicht groD (etwa 8%), so da13 die 
Mehrausbeute an Chlor die Sauerstoffkosten nicht tragen wird. 

Ein anderer Punkt ist die Entfernung des Wassers aus 
den Endgasen und nochmalige Behandlung der getrock- 
neten Gase. Dieser Gedanke taucht zuerst in einem eng- 
hchen Patente (13 461) 1895 a d .  V o g e 1 v. F a  1 k e n  - 
s t e i n15) hat dann experimentell und rechnerisch den Be- 
weis fi ir  die Steigerung des Zersetzungsgradea erbracht. Bei 
Verwendunglvon 2 Zersetzern stieg die Ausbeute um 12 bis 
15%, bei 3 Zersetzern urn etwa 17%. Dieser gesteigerten 
Ausbeute stehen aber als Nachteil die Kosten fiir die Trock- 
nung und Wiedererhitzung der Gase gegeniiber, die jeden- 
falls nicht im rechten Verhaltnis zumAGewinn stehen 
werderi. 

Die Hoff nung auf einschneidende Verbesserungen des 
Deacon-Verfahrens ist also nicht gerade grol3, wenn sich 
nicht noch eine billige Kontaktsubstanz findet, die bei 
weaentlich niederen Temperaturen die Umsetzung beschleu- 
nigt. 

Znsemmenfsssnng. 
Es wurde gefunden, daB das Doppelsalz Kupferchlorid- 

Natriumchlorid zwischen 300-500" in der gleichen Weise 
wie Kupferchlorid Chlor abgibt. Das Doppelsalz beginnt 
aber erst bei 550" in ruhender Atmosphare, bei 510" im 
Gasstrome sich zu verfluchtigen, Kupferchlorid schon bei 
460 bzw. 430" (nach M a r m i e r von 390" ab). Das Doppel- 
salz m a t e  also als Katalysator beim Deacon-Verfahren vor 
Kupferchlorid Vorteile bieten. 

Die Chlorgewinnungsversuche mit dem Doppelsalze er- 
geben das Temperaturoptimum bei 470". Der Zersetzungs- 
grad von Gasgemischen mit verschiedenen Salzsauregehalten 
ist, wie theoretisch zu erwarten, bei armen Gasen ein sehr 
guter (bei 9,5% Salzsaure a%), bei salzsaurereichen Ge- 
mischen ein entsprechend schlechterer: 

Bei 470" ist die Reaktionsgeschwindigkeit so groB, da13 
bei Verwendung grol3erer Mengen Kontaktsubstanz auch 
bei salzsaurereicheren Gemischen der Gleichgewichtszustand 
in der kurzen Zeit des Gasdurchgangs erreicht wird. 

Die Vorteile des Doppelsalzes als Katalysator und die 
sonstigen Moglichkeiten einer Verbesserung des Deacon- 
Verfahrens werden besprochen. [A. 27.1 

Woppchenbrot, das westfalische Blutbrot. 
Von OTTO RAMMSTEDT. 

(Eingeg. 8./4. 1916.) 
Kiirzlich machten R. K o b e r tl), Wa. 0 s t w a 1 dz), 

H. Kiih13), J. Block4) darauf aufmerksam, das Blut unserer 
Schlachttiere zur Herstellung menschlicher Nahrungsmittel 
zu verwenden, statt es der jetzt ungleich weniger wichtigen 
Diingemittelfabrikation zuzufuhren. Diese Abhandlungen 
veranlal3ten mich zur Untersuchung des in meiner west- 
falischen Heimat und dem angrenzenden Hannover sehr 
beliebten ,,Woppchenbrotes", das' ich als Junge reichlich 
und rnit ganz besonders grol3em GenuB verzehrt habe. 
Die Herstellung des Woppchenbrotes ist kurz folgende : 
Beim' Schlachten des Schweines wird das Blut in einer 
Schale aufgefangen und, damit 'es nicht klumpig wird, 
tuchtig mit einer Rute geschlagen; das Fibrin scheidet 
sich so nicht in Klumpen, sondern in gelblich weiBen 
Fasern aus, die von dem fliissigen Blute beim Hindurch- 
giel3en durch eine Seihe (Sieb, Durchschlag) zum Teil ge- 
trennt werden. Zu etwa 2 l Blut gibt man 3 l von der 
Fleischbriihe, in der das Fleisch und Speck, die zu Leber- 

1) R. K O  b e r t ,  Ifber die Benutzung von Blut ah Z w t z  zu 
Nahngsmitteln. Rostock 1915. M -,70. Der Ertrag ist fiir das 
Rote Kreuz bestimmt. 

15) Z. f. phys. Chem. 65, 371 [1909]. 

D e r s e 1 b e: Chem.-Ztg. 39, 69 [1915], konf. Referat in Angew. 

2) Chem.-Ztg. 39, 154 [1915]. 
3) Z. off. Chem. 21, 100 [1915]. 
4) J. B 1 o c k Blut ab Na4rungsmittel. Godesberg-Bonn 1915. 

Chem. 28, 11, 173 [1915]. 
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Roh- 
faser 

und Blutwiirst, sowie zur Siilze gebraucht werden, gekocht 
wurden. Hierzu gibt man in kleine Wiirfel geschnittenen 
Spcok, geschmorte Zwiebeln, Majoran, Thymian, Pfeffer, 
Salz, Nelken und Nelkenpfeffer, je nach Geschmack, schlie8- 
lich einige Schopfloffel voll abgefulltes Fett aus dem Wurst- 
kessel. Zu dieser Mischung setzt man so vie1 Roggenschrot- 
mehl, daB nach geniigender Durcharbeitung ein zaher fester 
Teig entsteht, aus dem man eiformige Brote von Hand- 
grol3e formt, die in kochendes Wasser gelegt und 1 Stunde 
lang darin belassen werden. Hierauf nimmt man ein Brof- 
chen heraus, teilt es durch, und wenn es imInnern trockcn 
ist, so sind 'die Woppchenbrote fertig, sie werden heraus- 
genommen und zum Abkiihlen hingelegt. 

Ein derartig in Westfalen hergestelltes Woppchenbrot, 
welches ein Gewicht von 1 1 2 g  und einen Umfang von 
30,5 und 41,5 cm hatte, habe ich analysiert und auch die 
Verdaulichkeit der Stickstoffsubstanz festgestellt, d. h. den 
bei 3 8 4 0 "  durch Pepsin-Salzsaure verdaulichen Gehalt 
an Stickstoffaubstanz. Fur die Bestimmung des verdau- 
lichen Teiles der Stickstoff verbindungen auf kiinstlichem 
Wege hat A. S t u t z e r5) seinerzeit ein Verfahren aus- 
gearbeitet, welches von G. K u h n6) und seinen Mitarbeitern 
verbessert worden ist. Dieses Verfahren habe ich fur meine 
besonderenzweckemodifiziert') ; verwendetwurde das Pepsin 
des deutschen Arzneibuches. Der Versuch gestaltete sich 
folgendermafien : 5,O g Woppchenbrot werden zu zwei Por- 
tionen je 1 Minute lang im Munde gekaut, in einen etwa 
750 ccm fassenden Erlenmeyerkolben gespuckt, mit 430 ccm 
destilliertem Wasser von 40" angeschiittelt und Stunde 
lang in ein Wasserbad von 40" geatellt. Hierauf werden 
1,0 g Pepsin und 20 ccm 10yoige Salzsaure zugesetzt und 
3 Stunden lang bei 40" unter bisweiligem Umschwenken 
der kiinstlichen Verdauung uberlassen. Hierauf wurden die 

__.~  

&her- 
extrakt 

% %  

Wir when also, daB das Woppchenbrot ein recht voll- 
wertiges Nahrungsmittel ist, die Stickstoffsubstane wird 
zu 94,06% ausgenutzt, sie ist ebenso wie Fet t  und Kohlen- 
hydrate in genugender Menge vorhanden. Der Rohfaser- 
gehalt ist auf die Verwendung von ,Roggenschrot zuriick- 
zufiihren. In Tabelle 2 habeiich den Nahrwerteinheiten 
des Woppchenbrotes diejenigen verschiedener anderer Nah- 
rungsmittel gegeniibergestellt, deren Analysenzahlen dem 
Werke J. K O n i g s9) entnommen und von mir fiir diesen 
speziellen Zweck umgerechnet wurden. Die Nahrwert- 
einheiten sind berechnet aus den Analysenzahlen und den 
Konigschen AusnutzungskoeffizientenlO) unter Zugrunde- 
legung des Wertverhaltnisses von Stickstoffsubstanz : Fett : 
Kohlenhydraten = 5 : 3 ; 1. Da die betreffenden Brote, 
Wurste usw. Mischungen von verschiedenen Nabrungs- 
mittehi enthielten, z. B. Weizen-Roggen brot gleichzeitig 
Roggen- und Weizonmehl, bee-Fleischzwieback, Weizen- 
mehl und Fleisch, so mufiten die Ausnutzungskoeffizienten 
natiirlich dementsprechend abgeandert werden ; ich habe 
sie fur die betreffenden Nahrungsmittel wie folgt feat- 
gesetzt : 

Woppchenbrot . . . . . . . 

Erbswurs t . . . . . . . . . . 94 92 95 
Roggenbrot, feines . . . . . - 73 60 96 
Weizen-Roggenbrot . . . . . 66 55 91 
KommiBbrot . . . . . . . . 60 55 90 
Pumpernickel . . . . . . . . 60 55 90 
Armee-Fleischzwieback . . . . 87 85 98 
K a s e . .  . . . . . . . . . . 95 90 98 

N-Substanr Fett Kohlenbydrate 

Blutwurst, bessere Sorte . . :} 94 92 90 
,, geringere Sorte . . 

Woppchenbro t .  TabeIle 1. 
II 

I- 
% l l %  

__.__ 
In lufttrockener Substanr - 1 1 I 1 Mineralstoff- 

Qehalt 

gehalt 

- % 1 % 1 % 1 % 1 % I % 1 % 

1427 1 0,61 I 9,66 1 94,06 1 2,23 1 2,07 1 12,36 

Erlenmeyerkolben herausgenommen und einige Minuten 
lang in schrager Lage aufbewahrt, indem man sie auf einen 
DreifuB legt, dessen Ring mit einem Tuch bedeckt ist, so 
da13 die Kolben nicht durchrutschen konnen. Dann wurde 
auf einer grofien Nutsche, deren Siebboden mit zwei Fil- 
terne) bedeckt war, abgesaugt und mit destilliertem Wasser 
von 40" nachgewaschen, bis das Waschwasser klar ablief 
und nicht mehr opalisierte. In dem Filterriickstand eamt 
Filter wurde der Stickstoffgehalt nach K j e 1 d a h 1 be- 
stimmt und mit 6,25 auf Stickstoffsubstanz umgerechnet, 
unter Berucksichtigung des Stickstoffgehaltes der Filter. 
Von dem Gesamtstickstoffgehalt wurde der unverdauliche 
Rest abgezogen, der Rest stellt die bei 40" in Pepsin-Salz- 
saure losliche Substanz dax. 

Der Atherextrakt wurde durch Erschopfen der getrock- 
neten Substanz irn Soxhlet festgestellt, das in kaltem 
Wasser Losliche durch 2 stundiges Schiitteln von 50 g fein- 
verteilter. Substanz rnit 500 ccm Wasser, Stehenlassen uber 
Nacht und Abnutschen. Die Rohfaser nach H e n n e b e r g- 
W e e n d e ermittelt. Die Analysenzahlen sind in Tabelle 1 
zusarnmengestellt . 

5 )  Journ. f. Landwirtsch. 28, 201 [1880]; 29, 475 [1881]. Z .  phy- 
siol. Chem. 9, 211 [1885]; f l ,  207 u. 537 [1887]. Landw. Vex-Stat. 
36, 321 [l889] und 37, 107 [l890]. 

8 )  Landw. Vers.-Stat. 44,188[1894]. Vgl. auch J.KOnig, Unters. 
landw. u. gewerbl. wichtiger Stoffe. Parey, Berlin 1906, S. 219. 

7) Ar. f; Hygiene 81, 286-306. 
8 )  Rapid-?Jilt.-Papier Ia Quditiit Nr. 86, Durchmesser 10 cm. 

D r e v e r h o f f , Dresden-N., eignet sich hienu ausgezeichnet. 

% I % ~ I  % I % ( %  
19,29 1,14 1 18,15 1 4,19 I 3,89 

In 
Wasser 
losliche 

sub- 
Stan2 

% 

23,22 
__ - 

Roh- 
faser 

% 

3,84 
__ __ 

B 4  dieser Gegenuberstellung (Tab. 2) schncidet das WOpp- 
chenbrot auch gut ab, es steht zwischen den beiden Blut- 
wiirsten, die iibrigens mehlhaltig waren, scrst wiirde sich 
der hohe Kohlenhydratgehalt nicht erklaren lassen. Was 
die Trockensubstanz anbetrifft, so stellt sich das Woppchen- 
brot sogar zwischen die beiden Armee-Fleichewiebacke. 
Auffallend ist der U'nterschied zwischen Roggenbrot, 
Weizenbrot und Woppchenbrot, z. B. hat Woppchenbrot 
trotz des hoheren Wassergehaltes 319 Nahrwerteinheiten 
mehr als KommiSbrot. Es ware wiinschenswert, wenn die 
Vorschlage von K o b e r t , 0 s t w a 1 d und B 1 o c k Be- 
rucksichtigung finden wiirden, man konnte dann nicht nur 
an Brotgetreide sparen, sondern man wurde auBerdem noch 
ein wohlschmeckendes, nahrstoffreicheres Nahrungsmittel 
erhalten. 

Zum SchluB mochte ich noch darauf hinweisen, daB 
v. B i b r an)  das Blutbrot als eine spezifisch schwedische 
Brotart anfiihrt. Der Oberforstrat v. B e r g  brachte von 
einer im Jahre 1854 nach Schweden unternommenen Reise 
ein Sortiment von vielen der dort gebrauchlichen Brotarten 
mit, die irn Laboratorium zu Tharandt von D i e t r i c h 
untersucht wurden. Das schwedische Blutbrot oder Palt- 
brod besteht nach v. B i b r a s Angaben aus Roggenmehl 

9) J. K o n i g , Chernie d. Kenschl. Nahrungs- u. GenuBmittd, 
Bd. 11. Jul. Springer. Berlin 1904. 

10) D e r s e I be', Bd. 11, 8. 251. 
11) v. B i b r a ,  Die Getreidearten und dss Brot. Nurnberg 1860. 

s. 435. 
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Tabelle 2.  
-_____ 

In Trockensubatanz _______ 
~- 

Verdaulicbe NBhrwert- 
einheiten fur 1 kg 
Trockensubstanz 

Bezeichnung 

Blutwurst, schlechtere 

J. ESnig, ebenda 
S .  878. Konimifibrot (1 5% Kleie- 

J. Kbnig, ebenda 

mit etwas Salz und Hefe, angemacht mit 2 Teilen Wasser 
und 1 TeiI Blut voii irgendeinem Haustier; die Analysen- 
zahlen sind folgende : 

9,58% stickstoffhaltige Nahrstoffe, 
73,55% stickstofffreie Nahrstoffe, 
2,50y0 unlosliche Pflanzeilfaser, 
237% Mineralstoffe, 

1 1,80 "/o Wasser . 
Das Paltbrod hat nach v. B i b r a Ss_Zoll (etwaj23 cm) 

im Durchmesser, reichlich Zoll (etwa 1 cm) Starke, es 
wird mit Wasser gekocht und mit einer Rlilchsauce iiber- 
gossen einige Male in der Woche als Abendessen dem Ge- 
sinde gegeben, welches diese Speise sehr liebt. 

G .  R o d e rl2) weist in ciner kurzen Notiz darauf hi, 
da13 in Neapel zur Fastnachtszeit bei allen IZonditoren als 
Nationalleckerbissen eine Mischung von Schweineblut init 
Schokolade unter dem Namen ,,Sanguinaccio" verkauft und 
namentlich von der Damenwelt mit grofitem Vergniigen 
und in grofien Mengen verspeist wird. 

Inzwischen teilt U. v. Redenla)  mit, dafi die Rage  
der Verwendung von Blut als Nahrungs- oder Futtermittel 
fiir die Stadt StraDburg i. E. in nachahmenswerter Weise 
dadurch gelost sei, daW das sonst an Diingerfabriken ab- 
gegebene Blut getrocknet wird. I n  trocknem Zustand bildet 
Blue eine Dauerware und kann zu beliebigen Zwecken als 
Zusatz zu Nahrungs- oder Futtermitteln verwendet werden. 

[A. 44.1 

Gerichtliche UndpatentamtlicheEntscheidungen, 
Gesetze, Verordnungen, Bekanntmaehungen, 
Vertrage, Statistiken usw. auf dem Gebiete des 
gewerblichen Reehtssehutzes im Jahre 1913. 

Zusammengestellt von 

HANS TH. BUCHERER. 
(Fortsetzung \IOU S. 229.) 

24. Entscheidung des I. Zivilsenats vom 4.112. 1912. 
Es handelte sich hier um die Frage, ob in der Lizenz- 

nahme ein Verzicht auf das Recht zur Erhebung der Nichtig- 
keitsklage zu erblicken ist. Der BenifungskBger hatte gel- 
tend gemacht, die Nichtigkeitsklagerin habe auf daa Recht 
zur Einreichung einer Nichtigkeitsklage dmch den h e r b  

12) Chem.-Ztg. 39, 266 [1915]. 
13) Bern.-Ztg. 49, 320 [1915]. 

einer Lizenz stillschweigend verzichtet. Das Reichsgericht 
tritt dieser mehrfach auch in der Literatur vertretenen 
Auffassung entgegen, was nicht ausschliefie, daS in be- 
stimmten F a e n  und unter bestimmten Urnstanden aus 
dern AbschluB eines Lizenzvertrages gefolgert werden konne, 
der Lizenznehmer habe nach den Grundsiitzen von Treue 
und Glauben stillschweigend auf das Anfechtungsrecht ver- 
zichtet. ( S .  158.) 

25. Entscheidung des I. Zivilsenats vom 11./1. 1913. 
Hierbei handelte es sich um die Frage: Inwieweit steht 

die Rechtskraft einer im Nchtigkeitsverfahrqn ergangenen 
Entscheidung, durch welche ein Antrag auf A n d e r u n g 
d e r F a s s u n g von Patentanspriichen abgelehnt worden 
ist, einer spiiteren Nichtigkeitsklage desselben Klagers auf 
V e r n i c h t u n g dieser Patentanspriiche entgegen ? Iu 
einem friiheren Nichtigkeitsstreite hatte das Patentamt 
den Anspruch 1 vernichtet, was vom Reichsgericht bestiitigt 
wurde. Dagegen hatte das Patentamt die, Anspriiche 4 
und 5 entgegen dem Antrage unverandert gelassen, wahrend 
nunmehr die Klagerin diese beiden Ampriiche fiir nichtig 
erklart wissen wollte, wed der Gegenstand der Ansprtiche 
wegen mangelnder Neuheit nicht patentfahig gewesen sei 
Das Patentamt lehnte den Antrag ab. Das Reichsgericht 
gelangte zu der Oberzeugung, daB der im VorprozeB gestellte 
Antrag auf A n d e r u n g  der Patentanspriiche 4 und 5 im 
Falle seiner Billigung zur V e r n i c h t u n g des wesentlichsten 
Teiles jener Anspriiche gefiihrt hatte. Es ergab sich daraus 
die Frage, inwieweit die Rechtskraft des frtiheren Urteiles 
dem gegenwiixtigen Antrage entgegensteht. Nach Ansicht 
des Reichsgerichts konnte es zweifelhaft sein, ob in einer 
ganz bestimmten Richtung in eine s a c h 1 i c h e Priifung 
iiber die Rechtsbcstindigkeit des angefochtenen Patentes 
einzutreten sei, auf Grund deren sich iibrigens das Paknt -  
amt im VorprozeB zu einer Zuriickweisung der Klage ent- 
schlossen hatte; jedoch gelangte das Reichsgericht zu dem 
Ergebnis, daB der Antrag allein schon am R e c h t s  - 
griinden in vollem Umfange abgelehnt werden muBte. Die 
Klagerin hatte unterlassen, endwelche besonderen Griinde 

lediglich einen unbegriindeten Antrag auf ihzliche Ver- 

Eventualantrag auf Teilvernichtung, die auszusprechen bei 
dieser Sachlage unzulassig war. DemgemLD wurde das Ur- 
teil des Patentamts, wenn auch aua anderen Grtinden, be- 
statigt. ( S .  203f.) 

26. Entscheidung des I. Zivilsenats vom 22.11. 1913. 
, , V e r s t o B t  e i n  L i z e n z v e r t r a g  w i d e r  d i e  

g u t e n  S i t t e n ,  w e n n  d i e  G e w i n n -  u n d  V e r -  

fiir die Wiederholung h e r  3 age anzufiihren, sondeni hatte 

nichtung der beiden Patentanspriiche geste I7 t ,  ohne einen 




