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masse geleitet hiatte. Von 470° an aufwirts sind die Re-
aktionsgeschwindigkeiten so grof geworden, daf die Um-
setzung die theoretisch mogliche erreicht.

Tafel 4.

Vet Temd.  pogutonter  bivechmet
1. .. .. 410° 0,29 —1 1,86
2. . ... 410° 0,15 —1 1,86
3. . ... 430° 0,68—1 1,61
4. . ... 430° 0,66 — 1 1,61
5. . ... 450° 0,08 1,38
6. . ... 450° 0,17 1,38
7.0 ... 470° 0,80 1,17
§. . ... 470° 1,06 1,17
9. .. .. 490° 0,76 0,97

10. . . .. 490° 0,86 0,97
1. . ... 510° 0,83 0,78
Tafel 5.

2. .. .. 1,21

3. . . .. 1,22

4. . ... 1,18

5. . . .. 1,06
8. .. .. 470° 0,80 1,17
7. .. .. 0,81

6. . . . . 0,80

17. .. .. 0,77

18. . . .. —

Aus Tafel 5 ist zu ersehen, dall bei 470° der gefundene
log & fir Gasgemische mit 9,5—47,59, Salzsdure dem
theoretischen Werte ziemlich nahe kommt. Der Mittelwert
aus allen Versuchen betriagt log & = 1,01 gegen theoretisch
log k¥ = 1,17; bei den Gasgemischen bis zu 259%, Salzsdure
sogar log £ = 1,14 gegen theoretisch log k = 1,17, also fast
vollstandige Ubereinstimmung. Bei Gasgemischen mit
hoheren Salzsiuregehalten {und abnehmendem Sauerstoff-
tiberschusse) wird die Annaherung allerdings immer weniger
gut. Lunge und Marmier konnten mit ihrer Kontakt-
substanz bei 430° nur bei niederen Konzentrationen Gleich-
gewicht erreichen, bei Gemischen mit 409, Salzsiure aber
nicht mehr. Auch bei unseren Versuchen ist bei Salzsiure-
gehalten von mehr als 409, die Annaherung an das Gleich-
gewicht ungeniigend. Der Grund hierfiir ist offenbar der,
daf fiir so sauerstoffarme Gasgemische die Menge bei den
Laboratoriumsversuchen verwendeten Kontaktsubstanz
nicht ausreichte. Dafiir sprechen die Verhiltnisse in der
Technik.

SchluBfolgerung.

Die praktische Ausfiihrung des Deacon-Verfahrens ist
ein Kompromill zwischen den theoretischen und praktischen
Anforderungen. Theoretisch miilte man bei méglichst
niedrigen Temperaturen arbeiten, dabei ist aber fiir prak-
tische Zwecke die Reaktionsgeschwindigkeit zu klein. Den
besten Zersetzungsgrad geben die salzsidureirmsten Gas-
gemische, diese sind aber praktisch nicht brauchbar. Fir
die Zwecke der Technik mufl man héhere. Temperaturen
withlen, und zwar solche, bei denen die Reaktionsgeschwin-
digkeit geniigend groB ist, bei denen aber auch noch der
Zersetzungsgrad salzsiurereicherer Gasgemische ein an-
nehmbarer ist. Dieses Temperaturoptimum liegt fiir Kupfer-
chlorid bei 430°, fir das XKupferchlorid-Chlornatrium-
Doppelsalz etwa 40° hoher, wobei im letzteren Falle noch
der Vorteil hinzukommt, daB eine Verfliichtigung der Kon-
taktsubstanz auch bei etwas erhthter Temperatur nicht
eintritt. Die Leistungsfahigkeit der Apparate wiirde sich
hierdurch steigern.

Es entsteht nun ganz von selbst die Frage, ob das
Deacon-Verfahren nicht auf andere Weise noch zu ver-
bessern sei. Ein solches Mittel ist zunichst die vorherige
scharfe Trocknung des (asgemisches, welche die Technik
bereits verwendet, und die nach den Versuchen von Mar -
mier eine Verbesserung von etwa 39, bewirkt. Weiter
kime vielleicht in Frage die Verwendung von Sauerstoff
statt Luft als Oxydationsmittel, Die Verdinnung durch

Stickstoff wirkt zweifellos ungiinstig auf die Ausbeute, und
die Erwérmung des nutzlosen Stickstoifs erfordert Brenn-
stoff. Der Unterschied im Zersetzungsgrad bei derselben
Temperatur ist aber nicht gro8 (etwa 89%,), so daBl die
Mehrausbeute an Chlor die Sauerstoffkosten nicht tragen wird.

Ein anderer Punkt ist die Entfernung des Wassers aus
den Endgasen und nochmalige Behandlung der getrock-
neten Gase. Dieser Gedanke taucht zuerst in einem eng-
lischen Patente (13 461) 1895 auf. Vogel v. Falken -
s t einl%) hat dann experimentell und rechnerisch den Be-
weis fiir die Steigerung des Zersetzungsgrades erbracht. Bei
Verwendunglvon 2 Zersetzern stieg die Ausbeute um 12 bis
159%,, bei 3 Zersetzern um etwa 179,. Dieser gesteigerten
Ausbeute stehen aber als Nachteil die Kosten fiir die Trock-
nung und Wiedererhitzung der Gase gegeniiber, die jeden-
falls nicht im rechten Verhdltnis zum{Gewinn stehen
werden.

Die Hoffnung auf einschneidende Verbesserungen des
Deacon-Verfahrens ist also nicht gerade groB, wenn sich
nicht noch eine billige Kontaktsubstanz findet, die bei
wesentlich niederen Temperaturen die Umsetzung beschleu-
nigt. ‘

Zusammenfassung.

Es wurde gefunden, daB das Doppelsalz Kupferchlorid-
Natriumchlorid zwischen 300—500° in der gleichen Weise
wie Kupferchlorid Chlor abgibt. Das Doppelsalz beginnt
aber erst bei 550° in ruhender Atmosphiire, bei 510° im
Gasstrome sich zu verfliichtigen, Kupferchlorid schon bei
460 bzw. 430° (nach M ar mier von 390° ab). Das Doppel-
salz miillte also als Katalysator beim Deacon-Verfahren vor
Kupferchlorid Vorteile bieten.

Die Chlorgewinnungsversuche mit dem Doppelsalze er-
geben das Temperaturoptimum bei 470°, Der Zersetzungs-
grad von Gasgemischen mit verschiedenen Salzsiuregehalten
ist, wie theoretisch zu erwarten, bei armen Gasen ein sehr
guter (bei 9,59, Salzsiure 849,), bei salzsiurereichen Ge-
mischen ein entsprechend schlechterer.’

Bei 470° ist die Reaktionsgeschwindigkeit so grofl, dafl
bei Verwendung gréBerer Mengen Kontaktsubstanz auch
bei salzsdurereicheren Gemischen der Gleichgewichtszustand
in der kurzen Zeit des Gasdurchgangs erreicht wird.

Die Vorteile des Doppelsalzes als Katalysator und die
sonstigen Moglichkeiten einer Verbesserung des Deacon-
Verfahrens werden besprochen. [A. 27]

Wappchenbrot, das westfalische Bluthrot.

Von Orro RaMMSTEDT.
(Eingeg. 8./4. 1915.)

Kiirzlich machten R. Kobert!), Wa. Ostwald?,
H. Kiih13), J. Block4) darauf aufmerksam, das Blut unserer
Schlachttiere zur Herstellung menschlicher Nahrungsmittel
zu verwenden, statt es der jetzt ungleich weniger wichtigen
Diingemittelfabrikation zuzufithren. Diese Abhandlungen
veranlafSten mich zur Untersuchung des in meiner west-
filischen Heimat und dem angrenzenden Hannover sehr
beliebten ,,Woppchenbrotes, das' ich als Junge reichlich
und mit ganz besonders grofem GenuB verzehrt habe.

Die Herstellung des Wo&ppchenbrotes ist kurz folgende:

Beim " Schlachten des Schweines wird das Blut in einer
Schale aufgefangen und, damit ‘es nicht klumpig wird,
tichtig mit einer Rute geschlagen; das Fibrin scheidet
sich so nicht in Klumpen, sondern in gelblich weilen
Fasern aus, die von dem fliissigen Blute beim Hindurch-
gieBen durch eine Seihe (Sieb, Durchschlag) zum Teil ge-
trennt werden. Zu etwa 21 Blut gibt man 31 von der
Fleischbrithe, in der das Fleisch und Speck, die zu Leber-

15) 7. f. phys. Chem, 65, 371 [1909].

1) R. Kobert, Uber dic Benutzung von Blut als Zusatz zu
Nahrungsmitteln. Rostock 1915. M —,70. Der Ertrag ist fiir das
Rote Kreuz bestimmt.

Derselbe: Chem.-Ztg. 39, 69 [1915], konf. Referat in Angew.
Chem. 28, II, 173 [1915].

2) Chem.-Ztg. 39, 154 [1915].

3) Z. 6ff. Chem. 21, 100 [1915].

4) J. Block, Blut als Nahrungsmittel. Godesberg-Bopn 1915.
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und Blutwurst, sowie zur Siilze gebraucht werden, gekocht
wurden. Hierzu gibt man in kleine Wiirfel geschnittenen
Speck, geschmorte Zwiebeln, Majoran, Thymian, Pfeffer,
Salz, Nelken und Nelkenpfeffer, je nach Geschmack, schlie83-
lich einige Schopflsffel voll abgefiilltes Fett aus dem Wurst-
kessel. Zu dieser Mischung setzt man so viel Roggenschrot-
mehl, daB nach geniigender Durcharbeitung ein zaher fester
Teig entsteht, aus dem man eiférmige Brote von Hand-
groBe formt, die in kochendes Wasser gelegt und 1 Stunde
lang darin belassen werden. Hierauf nimmt man ein Brot-
chen heraus, teilt es durch, und wenn es im Innern trocken
ist, so sind*die Woppchenbrote fertig, sie werden heraus-
genommen und zum Abkiihlen hingelegt.

Ein derartig in Westfalen hergestelltes Woppchenbrot,
welches ein Gewicht von 712 g und einen Umfang von
30,5 und 41,5 cm hatte, habe ich analysiert und auch die
Verdaulichkeit der Stickstoffsubstanz festgestellt, d. h. den
bei 38—40° durch Pepsin-Salzsiure verdaulichen Gehalt
an Stickstoffsubstanz. Fiir die Bestimmung des verdau-
lichen Teiles der Stickstoffverbindungen auf kiinstlichem
Wege hat A. Stutzerd) seinerzeit ein Verfahren aus-
gearbeitet, welches von G. K ii h n®) und seinen Mitarbeitern

Wir sehen also, daB das Woppchenbrot ein recht voll-
wertiges Nahrungsmittel ist, die Stickstoffsubstanz wird
zu 94,069, ausgenutzt, sie ist ebenso wie Fett und Kohlen-
hydrate in geniigender Menge vorhanden. Der Rohfaser-
gehalt ist auf die Verwendung von Roggenschrot zuriick-
zufithren. In Tabelle 2 habegich den Nahrwerteinheiten
des Woppchenbrotes diejenigen verschiedener anderer Nah-
rungsmittel gegeniibergestellt, deren Analysenzahlen dem
Werke J. K6nigs?) entnommen und von mir fiir diesen
speziellen Zweck umgerechnet wurden. Die Nahrwert-
einheiten sind berechnet aus den Amnalysenzahlen und den
Konigschen Ausnutzungskoeffizienten!®) unter Zugrunde-
legung des Wertverhaltnisses von Stickstoffsubstanz: Fett :
Kohlenhydraten = 5 : 3 : 1. Da die betreffenden Brote,
Wirste usw. Mischungen von verschiedenen Nahrungs-
mitteln enthielten, z. B. Weizen-Roggenbrot gleichzeitig
Roggen- und Weizenmehl, Armee-Fleischzwieback, Weizen-
meh] und Fleisch, so muBten die Ausnutzungskoeffizienten
natirlich dementsprechend abgeindert werden; ich habe
sie fiir die betreffenden Nahrungsmittel wie folgt fest-
gesetzt:

N-Substanz Fett Kohlenbydrate
verbessert worden ist. Dieses Verfahren habe ich fiir meine | Woppchenbrot . .. .
besonderen Zwecke modifiziert”) ; verwendet wurde das Pepsin | Blutwurst, bessere Sor } 94 92 90
des deutschen Arzneibuches. Der Versuch gestaltete sich . geringere Sorte .
folgendermafBien: 5,0 g Woppchenbrot werden zu zwei Por- | Erbhswurst . . 94 92 95
tionen je 1 Minute lang im Munde gekaut, in einen etwa Roggenbrot, feines 73 60 06
750 cem fassenden Erlenmeyerkolben gespuckt, mit 430 ccm Weizen-Ro ’ enbrot ’ 66 55 91
destilliertem Wasser von 40° angeschiittelt und !/, Stunde K 8h g% 6
lang in ein Wasserbad von 40° gestellt. Hierauf werden | NOMIILDIO 0 55 90
1,0 g Pepsin und 20 ccm 10%ige Salzsiure zugesetzt und | Pumpernickel . . . . . 60 55 90
3 Stunden lang bei 40° unter bisweiligem Umschwenken | Armee-Fleischzwieback . 87 85 98
der kiinstlichen Verdauung iiberlassen. Hierauf wurden die | Kése . 95 90 98
Woppehenbrot. Tabelle 1.
” . In lufttrockener Substanz . Inder Trock_msubst.anz B
Mineralslféoﬁ- Minerglsltéoﬂ-
gehal geha
Von der T 7 T Im
Unver- |Verdau- !Gegamt- ! Unver- |Verdau-
_ |Gesamt-|gonliche!  leh el In Was-| Wasser ey _ |Gesam-lag miionel lich In Was-} Wasser i
Fasserehl ) Shek | st 1N N Sab. | Skt qesame |70 |1omione | Bo | SECE, TN-sub- N Sub | S | qeganm,| 08| S5l | TG
PR | stanz | stanz verdau- mineral- Mine:;l- stl;.nz stanz | stanz |Migeral- Mlnel?al- stanz
lich | stoffe | gtoff- stoffe | stof.
gehalt gehalt
% % | % | % | % | % | % | % % % | % | % | % | % | % | % | %
46,17 641 | 10,27 0,61 | 9,66 | 9406 | 2,23 | 207 | 12,36 | 204 | 1204 | 1929 | 1,14 | 18,15 | 4,19 | 3,89 | 23,22 | 3,84

Erlenmeyerkolben herausgenommen und einige Minuten
lang in schriger Lage aufbewahrt, indem man sie auf einen
Dreifufl legt, dessen Ring mit einem Tuch bedeckt ist, so
daB die Kolben nicht durchrutschen kénnen. Dann wurde
auf einer grofien Nutsche, deren Siebboden mit zwei Fil-
tern®) bedeckt war, abgesaugt und mit destilliertem Wasser
von 40° nachgewaschen, bis das Waschwasser klar ablief
und nicht mehr opalisierte. In dem Filterriickstand samt
Filter wurde der Stickstoffgehalt nach Kjeldahl be-
stimmt und mit 6,25 auf Stickstoffsubstanz umgerechnet,
unter Beriicksichtigung des Stickstoffgehaltes der Filter.
Von dem Gesamtstickstoffgehalt wurde der unverdauliche
Rest abgezogen, der Rest stellt die bei 40° in Pepsin-Salz-
gidure losliche Substanz dar.

Der Atherextrakt wurde durch Erschopfen der getrock-
neten Substanz im Soxhlet festgestellt, das in kaltem
Wasser Losliche durch 2 stiindiges Schiitteln von 50 g fein-
verteilter Substanz mit 500 ccm Wasser, Stehenlassen iiber
Nacht und Abnutschen. Die Rohfasernach Henneberg-
W eend e ermittelt. Die Analysenzablen sind in Tabelle 1
zusammengestellt.

5) Journ. f. Landwirtsch. 28, 201 [1880]; 29, 475 [1881]. Z. phy-
siol. Chem. 9, 211 [1885]; 11, 207 u. 537 [1887]. Landw. Vers.-Stat.
36, 321 [1889]) und 37, 107 [1890].

8) Landw. Vers.-Stat. 44, 188[1894]. Vgl. auch J. K6nig, Unters.
landw. u. gewerbl. wichtiger Stoffe. Parey, Berlin 1906, S. 219.

7) Ar. f. Hygiene 81, 286—306.

8) Rapid-Filt.-Papier Ia Qualitit Nr. 86, Durchmesser 10 cm.
Dreverhoff, Dresden-N., eignet sich hierazu ausgezeichnet.

Bai dieser Gegeniiberstellung (Tab. 2) schneidet das Wopp-
chenbrot auch gut ab, es steht zwischen den beiden Blut-
wiirsten, die iibrigens mehlbaltig waren, scrst wiirde sich
der hohe Kohlenhydratgehalt nicht erkliren lassen. Was
die Trockensubstanz anbetrifft, so stellt sich das Wéppchen-
brot sogar zwischen die beiden Armee-Fleichzwiebacke.
Auffallend ist der Unterschied zwischen Roggenbrot,
Weizenbrot und Woppchenbrot, z. B. hat Woppchenbrot
trotz des hoheren Wassergehaltes 319 Nahrwerteinheiten
mehr als Kommibrot. Es wire wiinschenswert, wenn die
Vorschlige von Kobert, Ostwald und Block Be-
riicksichtigung finden witrden, man kénnte dann nicht nur
an Brotgetreide sparen, sondern man wiirde auflerdem noch
ein wollschmeckendes, nahrstoffreicheres Nahrungsmittel
erhalten.

Zum SchluB méchte ich noch darauf hinweisen, daf
v. Bibrall) das Blutbrot als eine spezifisch schwedische
Brotart anfithrt. Der Oberforstrat v. Berg brachte von
einer im Jahre 1854 nach Schweden unternommenen Reise
ein Sortiment von vielen der dort gebriuchlichen Brotarten
mit, die im Laboratorium zu Tharandt von Dietrich
untersucht wurden. Das schwedische Blutbrot oder Palt-
brod besteht nach v. Bibras Angaben aus Roggenmehl

%) J. Kénig, Chemie d. menschl. Nahrungs- u. GenuBmittel,
Bd. II. Jul. Springer. Berlin 1904.

10) Derselbe, Bd. II, S. 251.

11y v. Bi bra, Die Getreidearten und das Brot. Niirnberg 1860.
S. 435,
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Tabelle 2.
} In lufttrockener Substanz _]‘ In Trockensubstanz
| s » Verdauliche Nahrwert- || . ° Verdauliche Nihrwert-
| 2 % | 8y einheiten fiir 1 kg luft- | & 2 | 8 einheiten fiir 1 kg
© 2 ,E EE ° trockene Substanz ‘ 3 13 EE ® Trockensubstanz
Bezeichnung | = @ 4 ] S 8 |kl 2 g e g T 8 |5he] Literaturstelle
RN AR RN AL F R SRR B R
5 B9 |5z & 235121558 83 52 25| 8|8 |BIRE
s | & B e8| 5]z 5 5ie28l 8| % 22| S| £ i 2|8 |E 355
‘30[:4 @ 28| 8|2 |E28 o | & % B |5 | 5 lg |88
» | £ %5 |E%8 @ | £ |5 85%
_ Lo % | % | % | % %= (= |S|386) % | % | % (%! % | = |9 |&|23"
e e e _ ° _
Waéppchenbrot ‘| 4+ 7710,27 6,41'32,28 ‘2,04'2,23 483| 1771291 951119,29|12,04/60,643,84| 4,19| 907, 332/646{1785
Blutwurst, bessere Sorte ||49,93)11,81/11,48:25,09] — 11,69 555/ 317/226|1098 (23,59/22,90/50,11) — | 3,37}11108] 632/451|2191 |\ ; Rsnig, Chemied.
Blutwurst, schlechtere l . mgl;cg: _G'Sfﬂsu‘g)l‘ﬂ-
Sorte . . . . . .. 163,61| 9,93! 8,87|15,83] — |1,76! 467 245|142| 85427,29124,37|43,49! — | 4,83]1282| 673|391{2346 | Springer, Berlin
Erbswurst, deutsche 7,0716,36/34,00'32,29| — 19,48/ 769, 938(307)2014 17,60/36,59|34,74, — 110,20} 827/1009/330!2166 i 1904.
Roggenbrot, feineres . ||39,70| 6,43 1,14|50,44/0,80:1,49| 235/ 21484| 7401067/ 1,89/83,65/1,33) 2,47 389| 34803 1226
Weizen - Roggenbrot . |38,46] 7,47 0,3051,78/0,58(1,41| 247| 5471} 723(12,13( 0.48|84,14/0,94 2,29| 400:  8/766/1174 .
Kommifibrot(159% Kleie- g J. Kbsn.‘%’7 ;benda
auszug) . . . . . . 138,88| 6,04| 0,4051,56/1,55/1,57) 161  7)464| 632 9.38| 0,65(84,36(2,54| 2,57| 296! 11|759|1066
Pumpernickel . 142,22] 7,16/ 1,30146,44/1,48:1,40| 215/ 21/418! 65417 39 2,25|80,37|2,56] 2,42) 372} 37563 972
Armee - Fleischzwieback [ 10,80(14,47) 4,5165,94/1,24/3,04} 629 115|646/139016,22| 5,0978,92/1,39] 3,41} 706| 130|724]1560 } J. Konig, ebenda
Armee - Fleischzwieback || 5,81(23,05{ 8,14/60,170,64(2,19/11003| 207590|1800 /24,47 8,64|63,88/0,68| 2,32/1064] 220,626/1910 8. 888.b N
Emmenthaler Kase . . |34,3829,49/20,75) 1,46 — |4,92)1401] 803| 14|2218 45,03/45,35 2,22 — 7,49/12139]1224| 22(3385 ||} T Kig,poende

mit etwas Salz und Hefe, angemacht mit 2 Teilen Wasser
und 1 Teil Blut von irgendeinem Haustier; die Analysen-
zahlen sind folgende:

9,589, stickstoffhaltige N#hrstotfe,
73,559, stickstofffreie Nahrstoffe,
2,509, unlosliche Pflanzenfaser,
2,579%, Mineralstoffe,

11,809, Wasser.

Das Paltbrod hat nach v. Bibra 9,Zoll (etwal23 cm)
im Durchmesser, reichlich 3/, Zoll (etwa 1 cm) Stirke, es
wird mit Wasser gekocht und mit einer Milchsauce iiber-
gossen einige Male in der Woche als Abendessen dem Ge-
sinde gegeben, welches diese Speise sehr liebt.

G. R 6 der'?) weist in ciner kurzen Notiz darauf hin,
dall in Neapel zur Fastnachtszeit bei allen Konditoren als
Nationalleckerbissen eine Mischung von Schweineblut mit
Schokolade unter dem Namen ,,Sanguinaccio verkauft und
namentlich von der Damenwelt mit gréftem Vergniigen
und in groflen Mengen verspeist wird.

- Inzwischen teilt U. v. Reden3) mit, dafl die Frage
der Verwendung von Blut als Nahrungs- oder Futtermittel
fur die Stadt Straliburg i. E. in nachahmenswerter Weise
dadurch gelost sei, dal das sonst an Diingerfabriken ab-
gegebene ‘Blut getrocknet wird. In trocknem Zustand bildet
Blut eine Dauerware und kann zu beliebigen Zwecken als
Zusatz zu Nahrungs- oder Futtermitteln verwendet werden.

[A. 44.]

Geerichtliche und patentamtlicheEntscheidungen,
Gesetze, Verordnungen, Bekanntmachungen,
Vertrige, Statistiken usw. auf dem Gebiete des
gewerblichen Rechtsschutzes im Jahre 1913.
Zusammengestellt von
Hans Tr. BUCHERER.

(Fortsetzung von 8. 229.)

24. Entscheidung des 1. Zivilsenats vom 4./12. 1912.

‘Es handelte sich hier um die Frage, ob in der Lizenz-
nahme ein Verzicht auf das Recht zur Erhebung der Nichtig-
keitsklage zu erblicken ist. Der Berufungskldger hatte gel-
tend gemacht, die Nichiigkeitskligerin habe auf das Recht
zur Einreichung einer Nichtigkeitsklage durch den Erwerb

12) Chem.-Ztg. 39, 266 [1915).
13) Chem.-Ztg. 39, 320 [1915].

einer Lizenz stillschweigend verzichtet. Das Reichsgericht
tritt dieser mehrfach auch in der Literatur vertretenen
Auffassung entgegen, was nicht ausschliefe, daB in be-
stimmten Fallen und unter bestimmten Umstéinden aus
dem AbschluB eines Lizenzvertrages gefolgert werden konne,
der Lizenznehmer habe nach den Grundsitzen von Treue
und Glauben stillschweigend auf das Anfechtungsrecht ver-
zichtet. (S. 158.)

25. Entscheidung des I. Zivilsenats vom 11./1. 1913.

Hierbei handelte es sich um die Frage: Inwieweit steht
die Rechtskraft einer im Nichtigkeitsverfahren ergangenen
Entscheidung, durch welche ein Antrag auf Anderung
der Fassung von Patentanspriichen abgelehnt worden
ist, einer spiteren Nichtigkeitsklage desselben Klsigers auf
Vernichtung dieser Patentanspriiche entgegen? In
einem fritheren Nichtigkeitsstreite hatte das Patentamt
den Anspruch 1 vernichtet, was vom Reichsgericht bestatigt
wurde. Dagegen hatte das Patentamt die. Anspriiche 4
und 5 entgegen dem Antrage unveréindert gelassen, wahrend
nunmehr die Kligerin diese beiden Anspriiche fiir nichtig
erklart wissen wollte, weil der Gegenstand der Ansprtiche

wegen mangelnder Neuheit nicht patentfihig gewesen sei.
Das Patentamt lehnte den Antrag ab. Das Reichsgericht
gelangte zu der Uberzeugung, daf der im Vorprozef3 gestelite
Antrag auf Anderung der Patentanspriiche 4 und 5 im
Falle seiner Billigung zur Vernich t ung des wesentlichsten
Teiles jener Anspriiche gefiihrt hiatte. Es ergab sich daraus
die Frage, inwieweit die Rechtskraft des friheren Urteiles
dem gegenwirtigen Antrage entgegensteht. Nach Ansicht
des Reichsgerichts konnte es zweifelhaft sein, ob in einer
ganz bestimmten Richtung in eine sachliche Prifung
iber die Rechtsbestindigkeit des angefochtenen Patentes
einzutreten sei, auf Grund deren sich iibrigens das Patent-
amt im VorprozeB zu einer Zurtickweisung der Klage ent-
schlossen hatte; jedoch gelangte das Reichsgericht zu dem
Ergebnis, daB der Antrag allein schon aus Rechts-
grinden in vollem Umfange abgelebnt werden mufte. Die
Kligerin hatte unterlassen, irgendwelche besonderen Griinde
fir die Wiederholung ihrer Klage anzufiihren, sondern hatte
lediglich einen unbegriindeten Antrag auf ginzliche Ver-
nichtung der-beiden Patentanspriiche gestellt, ohne einen
Eventualantrag auf Teilvernichtung, die auszusprechen bei
dieser Sachlage unzuldssig war. Demgemifl wurde das Ur-
teil des Patentamts, wenn auch aus anderen Griinden, be-
statigt. (S. 203f.)

26. Entscheidung des 1. Zivilsenats vom 22./1. 1913.
nversté6Bt ein Lizenzvertrag wider die
guten Sitten, wenn die Gewinn-und Ver-





